
+43 (0)699 11-985-880

donnas@thaikueche.at

Franz-Josef-Straße 16b
Salzburg / Andräviertel

Kleiner Grünmarkt

Anmerkungen 
Unsere Speisen können folgende Allergene enthalten:  
A=Gluten, B=Krebstiere, C=Ei, D=Fisch, E=Erdnüsse, F=Sojabohnen, 
G=Laktose, H=Hülsenfrüchte, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam,  
O=Sulfite, P=Lupine, R=Weichtiere. 

1) Trotz sorgfältiger Herstellung der Gerichte können Spuren anderer   
   Stoffe (u.a. geriebene Erdnüsse) enthalten sein, die während der  
   Zubereitung in der Küche verwendet werden. 

2) kostenfreie (Taxi-)Lieferungen in der Stadt Salzburg ab einem  
    Bestellwert von € 100,- oder über www.foodninjas.at 

3) „Vegan“ ist bei vereinzelten Speisen möglich. 

Getränke
1.	 Mineralwasser 0,33 l still/prickelnd �  2,60
2.	 Coca Cola/Zero 0,33 l �  2,80
3.	 Mangosaft 0,25 l �  3,00
4.	 Rubicon sparkling Mangosaft 0,33 l �  3,00
5.	 Rubicon sparkling Lycheesaft 0,33 l �  3,00
6.	 Rubicon sparkling Guavasaft 0,33 l �  3,00
7.	 Happy Day - Apfelsaft / Lemon gesprizt 0,33 l �  3,00
8.	 Singha Bier 0,33 l �  4,30
9.  Redbull 0,25 l �  3,50

AUTHENTIC THAI-KITCHEN



AUTHENTIC THAI-KITCHEN

19. �Spaghetti KiMau veggi / € 9,90  
Gebr. Nudeln mit frischen Gemüse, Chili und Basilikum – A, F 
Hühnerfleisch € 10,80 | Rindfleisch € 11,80 | Garnelen € 12,80

20. �Khao Phad veggi / € 9,90  
Gebr. Reis mit (auf Wunsch ohne Ei), Zwiebeln und Gemüse – A, F 
Tofu € 10,30 | Hühnerfleisch € 10,80 | Garnelen € 12,80

21. �Phad Thai veggi / 10,30  
Gebr. Reisnudeln mit Ei, Gemüse, Sojasprossen  
und geriebenen Erdnüssen – A, E, F 
Tofu € 10,80 | Hühnerfleisch € 11,20 | Garnelen € 12,80

22. �Priau Waan Gai (süßsauer) / € 10,80 
Gebr. Hühnerfleisch, Gemüse mit Ananas in einer süßsauren 
Sauce – A, F, M, R  | Garnelen € 12,80

23. �Phad Pak Ruam veggi / € 9,90  
Frisches Gemüse aus dem Wok – A, F 
Tofu € 10,30 | Hühnerfleisch € 10,80 | Rindfleisch € 11,80  
Garnelen € 12,80

27. �Phad Krapau veggi / € 9,90  
Gebr. Gemüse mit Chili, Zwiebeln,  
Knoblauch und Basilikum – A, F, R 
Tofu € 10,30 | Hühnerfleisch € 10,80 | Rindfleisch € 11,80  
Garnelen € 12,80

29. �Phad Med MaMuang Gai / € 10,80 
Gebr. Hünerfleisch mit Cashewnüssen, Karotten u. Zwiebeln 
– A, F, R 
Tofu € 10,30 | Rindfleisch € 11,80 | Garnelen € 12,80

30. �Pad Brik veggi / € 9,90  
Gebr. Gemüse in einer roten Chilisauce,  
Basilikum und Bambus – A, F 
Tofu € 10,30 | Hühnerfleisch € 10,80 | Rindfleisch € 11,80  
Garnelen € 12,80

Extra Reis 0,250 ml / € 2,00

Hauptspeisen
24. �Gäng Ped veggie / 9,90  

Rotes Curry in Kokosmilch, Gemüse,  
Bambus und Basilikum – A, F 
Tofu € 10,30 | Hühnerfleisch € 10,80 | Rindfleisch € 11,80  
Garnelen € 12,80

25. �Gäng Kiau Waan veggie / 9,90  
Grünes Curry in Kokosmilch, Gemüse,  
Bambus und Basilikum – A, F 
Tofu € 10,30 | Hühnerfleisch € 10,80 | Rindfleisch € 11,80  
Garnelen € 12,80

28. �Gäng Ped Zapparot Gai mit Huhn  / 10,80   
Rotes Curry in Kokosmilch, Ananas, Karotten  
und Basilikum – A, F 
mit Garnelen € 12,80

Curry
1. �Poh Pia Toad / 6,50  

�2 vegetarische, selbsgemachte Frühlingsrollen 
und eine süßsauren Sauce – A, F 

2. �Sate Gai / 6,00 
�3 Hühnerfleischspieße mit einer  
Erdnusssauce – E 

11. �Som Tam Thai / 8,90  
Papayasalat und Karottenstreifen, Tomaten, 
geriebenen Erdnüssen, leicht süßlich – D, E

Vorspeisen

4. �Tom Kha Gai / 10.40 
�Kokosmilchsuppe mit Hühnerfleisch,  
Champignons und Thaikräutern – B, F 

5. �Tom Yam Gung / 10,90 
Thailändische Gewürzsuppe mit Garnelen, 
Champignons und Thaikräutern – B, D, F

Suppen


